
La carta dei vini



Vini delle Isole

MORA E MEMO Tino
Vermentino DOC

30€

TENUTE CAMPIANATU Gallura DOCG 30€

SARDEGNA

TOSCANA

LA PIANA
Isola di Capraia

Palmazio
Vermentino

Marum
Ansonica

Rosa della Piana
Rosè di Aleatico

30€

35€

35€

SAPERETA
Isola d’Elba

Vermentino dell’Elba*

Ansonica dell’Elba

30€

30€

LA FONTUCCIA
Isola del Giglio

SENTI OH
Ansonica

40€

Vini al calice

I vini disponibili al bicchiere variano quotidianamente. 
Per conoscere la selezione del giorno, rivolgersi al personale di sala.

CALICE DI VINO 6€

Vini scelti per accompagnare 
il sapore del mare



Vini Francesi

D’ALSACE

BOURGOGNE

30€

30€

Fernand Engel

Patriarche

CREMANT

SIMON RION

MICHEL GONET

DIDIER DUCOS

G.X. CROCHET

Blanc de noirs

Le Rosée Brut

Blanc de blanc

Version original

Version reserve

70€

75€

80€

70€

80€

CHAMPAGNE

MULLER COTOIR
Riesling 30€

SEBASTIAN DAMPT

LES PAILLOTTES

POUILLY FUME

Chablis - Chardonnay 

Sancerre - Sauvignon Blanc 

Lebrun - Sauvignon Blanc

45€

45€

40€

VINI

Vini Bianchi

DUE DEL MONTE
Collio

RONCO DEI FOLO
Collio

Friulano 30€

Malvasia secca 30€

Sauvignon blanc 28€

Ribolla Gialla 28€

FRIULI VENEZIA GIULIA

MONTAGNER Prosecco Valdobbiadene Extra Dry* 22€

VENETO

TENUTA MORASCHI
Franciacorta

FRECCIANERA
Fratt Berlucchi

Brut

Brut 25
Blanc de Blacn - Chardonney

Rosè

Satén

Pas Dosè

30€

30€

35€

35€

40€

LOMBARDIA

SCUOTTO Greco di Tufo

Fiano di Avellino

Falanghina

28€

28€

28€

CAMPANIA



CANTINE LINERO
Castelnuovo Magra

Pianoro
Vermentino DOC

Del Generale
Vermentino superiore

25€

30€

LIGURIA

Quota Mille Metodo Classico
Pinot nero - Pinot bianco - Chardonnay

50€

TRENTINO ALTO ADIGE

NALS MARGREID Kerner*

Chardonnay*

Sauvignon

Gewürztraminer*

Pinot grigio

30€

30€

30€

30€

30€

PACHERHOF Kerner

Gewurztraminer

Pinot Grigio

Riesling

35€

35€

35€

45€

TENUTA CAMPO
AL MARE
Bolgheri

Vermentino 25€

Rosè
Merlot

25€

LE VIGNE DI SILVIA
Bolgheri

Giochessa
Vermentino

30€

Vini BianchiVini Bianchi

PODERE PELLICCIANO Il Biondo
Vermentino*

Cimba
Rosè di Sangiovese - Canaiolo - 
Malvasia Nera

28€

28€

PODERE LA MACCHIA
Montescudaio

Aryah
Sauvignon blanc

Continuo
Rosè Spumante di Merlot - 
Petit Verdot - Charmat lungo

30€

30€

AZIENDA AGRICOLA 
GIRASASSO
Gavorrano Montecucco

La Pecorella Briaca
Vermentino

30€

La Volpe e L’Uva
Viognier

30€

Il Gatto Ciucco
Ciliegiolo in rosa

30€

GIUSTI E ZANZA
Fauglia

Nemorino
Trebbiano 50% - Semillon 50%

Nemorino bolla
Metodo Charmat

Belcore bianco
Petit Manseng - Rossuane

20€

25€

25€

SAN BENEDETTO
San Gimignano

Vermentino*

Vernaccia*

20€

20€

TOSCANA

BADIA DI MORRONA
Terricciola

Felciaio
Vermentino

20€

UCCELLIERA
Crespina, Pisa

Lupinaio
Sauvignon Blanc*

Isola
Viognier*

Ficaia
Pinot bianco*

La prima volta
Rosè di Sangiovese - Canaiolo

30€

30€

30€

30€


